
МЕНЮ
от 3000 руб / чел

Welcome:
	o Взбитая фета с вялеными 

томатами на багете / паштет 
из печени цыпленка с вишневым 
вареньем на бриоше / 
форшмак из скумбрии и сельди 
на бородинском хлебе

Закуски:
	o Оливки
	o Мясная тарелка к вину / сырная 

тарелка
	o Вителло бонитто
	o Оливье с домашней вареной 

колбасой
	o Салат со свеклой, брынзой 

и лесным орехом / салат 
из свежих овощей с турецким 
пекмезом и семечками

	o Салат с креветками киноа 
и авокадо / салат с ростбифом, 
древестным грибом и соусом 
хойсин

	o Домашний хлеб с ароматным 
маслом

Горячее
	o Рубленый стейк с картофельным 

пюре и салатом из рукколы
	o Палтус с кремом из цветной 

капусты и романеско
	o Индейка с цитрусовым соусом 

и зелеными овощами

Десерты:
	o Мини эклер с ванильным 

или шоколадным кремом
	o «Шу» с ванильным кремом

Бар:
	o Вода газированная / 

негазированная
	o Ягодный морс
	o Чай / кофе

МЕНЮ
от 3500 руб / чел

Welcome:
	o Взбитая фета с вялеными 

томатами на багете / паштет 
из печени цыпленка с вишневым 
вареньем на бриоше / 
лосось с цитрусовым соусом 
на бородинском хлебе

Закуски:
	o Оливки
	o Мясная тарелка к вину / сырная 

тарелка
	o Форшмак из скумбрии и сельди 

с зеленым яблоком
	o Хрустящий зеленый салат 

с цукини и соусом шисо
	o Цезарь с курицей / цезарь 

с креветками
	o Салат со свежим тунцом на гриле
	o Домашний хлеб с ароматным 

маслом

Горячие закуски
	o Мини шашлычки из курицы том ям
	o Авокадо на гриле с сальсой
	o Горячие блюда на выбор
	o Медальоны из говядины с грибами 

и запеченным картофелем
	o Лосось на гриле с авокадо 

и крабовым биском
	o Утиная грудка с тыквой 

и сычуаньским соусом

Десерты:
	o Торт «Cream Cheese» со свежими 

ягодами / Гречишный медовик / 
Наполеон

Бар:
	o Вода газированная / 

негазированная
	o Ягодный морс
	o Чай / кофе

МЕНЮ
от 4500 руб / чел

Welcome:
	o Взбитая фета с вялеными 

томатами на багете / тартар 
из говядины на бородинском 
хлебе / лосось с цитрусовым 
соусом на бородинском хлебе

Закуски:
	o Оливки
	o Мясная тарелка к вину / сырная 

тарелка
	o Овощное ассорти
	o Трио тартаров
	o Цезарь с курицей / цезарь 

с креветками
	o Салат со свежим тунцом на гриле 

/ салат с креветками киноа 
и авокадо

	o Зеленый салат со стейком мясника
	o Домашний хлеб с ароматным 

маслом

Горячие закуски
	o Мини шашлычки из пряной 

креветки
	o Печеный баклажан со взбитой 

фетой и кунжутным соусом

Горячие блюда на выбор
	o Медальоны из говядины с грибами 

и запеченным картофелем
	o Мачете стейк с соусом порто 

и запеченным картофелем
	o Лосось на гриле с авокадо 

и крабовым биском
	o Сибас на гриле
	o Утиная грудка с тыквой 

и сычуаньским соусом

Десерты:
	o Торт «Cream Cheese» со свежими 

ягодами / Гречишный медовик / 
Наполеон

Бар:
	o Вода газированная / 

негазированная
	o Ягодный морс
	o Чай / кофе

НОВОГОДНЕЕ 
ПРЕДЛОЖЕНИЕ
от 3500 руб / чел

Welcome:
	o Взбитая фета с вялеными 

томатами на багете / тартар 
из говядины на бородинском 
хлебе / лосось с цитрусовым 
соусом на бородинском хлебе

Закуски:
	o Оливки
	o Мясная тарелка к вину / сырная 

тарелка / рыбная тарелка
	o Винегрет из печеных овощей 

с красной икрой
	o Оливье с домашней вареной 

колбасой
	o Сельдь под шубой
	o Мимоза с желтоперым тунцом 

и маринованными опятами
	o Домашний хлеб с ароматным 

маслом

Горячие закуски
	o Мини шашлычки из пряной 

креветкой / из курицы
	o Печеный баклажан со взбитой 

фетой и кунжутным соусом

Горячие блюда на выбор
	o Медальоны из говядины с грибами 

и запеченным картофелем
	o Палтус с кремом из цветной 

капусты и романеско
	o Утиная грудка с тыквой 

и сычуаньским соусом

Десерты:
	o Мини эклеры с ванильным 

или шоколадным кремом / «шу» 
с заварным кремом

Бар:
	o Вода газированная / 

негазированная
	o Ягодный морс
	o Чай / кофе

Мы будем рады учесть любые ваши пожелания относительно наполнения банкетного предложения — каждая позиция подлежит обсуждению.
Условия, связанные с алкогольными напитками, обсуждаются в индивидуальном порядке.

Ждем ваших вопросов по телефону + 7 (812) 955‑98‑00


