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Классический салат 
«Сельдь под шубой»
Филе сельди, отварные свекла, морковь, картофель, 
яйца, соус майонез

............................. 80 гр

Классический салат 
«Мимоза»
Горбуша консервированная, отварные картофель, 
морковь, яйца, соус майонез

............................. 80 грРулетики из баклажан
Обжаренные баклажаны в виде рулетиков 
с начинкой из сыра фета, свежей кинзы и чеснока

....................... 35 гр

Студень по-домашнему
Сваренный из свинины и говядины с чесноком 
и печеными овощами. Подается с горчицей и хреном

................... 100 гр

Нежный лосось шеф-посола 
с апельсиновой цедрой
Тонкие ломтики лосося, маринованные с апельсиновой
и лимонной цедрой. Украшаются лимоном, оливками 
и укропом.

............ 35 гр

Сырное ассорти
Ассорти сыров дор блю, пармезан, маасдамгауда, 
украшенные ягодамивинограда, медом и грецким орехом

.................................. 60 гр

Сырное ассорти
Ассорти сыров дор блю, пармезан, маасдамгауда, 
украшенные ягодамивинограда, медом и грецким орехом

.................................. 60 гр

Капрезе с бальзамическим 
кремом и соусом песто
Закуска из спелых томатов, сыра моцареллы, 
оливкового масла, соуса песто и бальзамического 
крема. Украшается листьями базилика

............... 50 гр

Ãàðíèðû íà âûáîð
Картофель Стоун
Картофель стоун (бейби). Подается запеченным 
с рубленной зеленью и чесноком

.............................. 150 гр

Овощи гриль
Обжаренные на гриле баклажаны, кабачки, 
болгарский перец и помидоры

..................................... 150 гр

ÁÀÍÊÅÒÍÎÅ
ÌÅÍÞ

4700
на персону

m

Õîëîäíûå çàêóñêè Ñàëàòû, 4 íà âûáîð

Ãîðÿ÷èå áëþäà íà âûáîð

Мясное плато с отварным
говяжьим языком, домашней 
бужениной и куриным рулетом
Отварной говяжий язык  буженина по-домашнему, 
куриный рулет. Подается с хреном, зеленью 
и корнишонами

................ 80 гр

Вырезка свинины 
под сырным соусом блю чиз
Нежная, обжаренная с ароматными специями вырезка 
свинины с соусом на основе сливок и сыра дор блю

......................... 150/50 гр

Дуэт из морской форели 
и судака под соусом терияки
Филе морской форели и судака на бамбуковых 
шпажках, соус терияки, кунжут

............. 120/30 гр

Íàïèòêè
Морс ягодный
Ягоды,сахар,вода

 .....................................200 мл
Õëåá / Âûïå÷êà
Булочки выпечные
Булочка французская и пражская

........................... 80 гр

Ãîðÿ÷èå çàêóñêè
Терияки кебаб 
Шашлычки из филе куриного бедра с соусом терияки 
и кунжутом

................................... 80 гр

Салат «Цезарь» с тигровыми 
креветками, хрустящими хлебцами, 
фирменным соусом и сыром пармезан
Обжаренные тигровые креветки, листья салата айсберг, 
помидорки черри, сыр пармезан, хрустящие хлебцы 
и фирменный соус

.............. 80 гр

Салат с отварной говядиной,
свежими овощами и лимонно-соевой заправкой
Отварная говядина, болгарский перец, свежие,
стебель сельдерея, огурец, красный лук, кинза,
лимонно-соевая заправка, обжаренный кунжут

.............. 80 гр

Салат «Нежность»
Запеченное филе курочки, перепелиное яйцо, 
ананас, сыр, грецкие орешки и соус майонез

................................. 80 гр

Салат «Оливье» с цыпленком 
и перепелиными яйцами
Запеченое филе куры, отварные картофель, морковь, 
перепелиные яйца, соленые огурцы и консервированный 
горошек, соус майонез

.............. 80 гр

Итого 1175 гр


