
Банкетное предложение 

4 500  рублей/персона выход еды 1,3 

Холодные закуски: 

• Рыбно-морское изобилие: (лосось с/с, лосось х/к, угорь, мидии, тигровые креветки)  20/20/20/20/20 

• Мясные сбор (буженина, ростбиф, куриный рулет, копченая утиная грудка, язык)  20/20/20/20/20 

• Овощи молодые: хрустящий редис, томаты черри, пупырчатые огурчики, с французским 
дрессингом.                        20/20/20 

• Бочковые грузди со сметаной, перьевым луком и семенами тмина      20/20 

• Малосольная сельдь с картофелем ратте и перьевым луком.    20/20 

• Ассорти из сала с чесноком и тостами из ржаного хлеба      20/20  
    

      

Салаты: 
• Салат из ростбифа с печеными овощами, лепестками молодого горошка, раковыми шейками и 

красной икрой, заправленный домашним сливочным майонезом     50 

• Салат «Цезарь», сочные салатные листья с куриным филе гриль, ароматным пармезаном и 
отменным соусом с анчоусами        50 

• Теплый салат с печенью в красном вине       50 

• Салат из копченой скумбрии в «Русском стиле», со свеклой, печеными овощами, домашним 
майонезом и перепелиным яйцом.            50 

 

Горячая закуска: 

•                                          Жульен с белыми грибами                     80 

 

Горячее на выбор:  

• Семга начиненная морепродуктами и запечённая под сыром с картофелем шато и соусом 
“фенхель”                                

• Свиная вырезка, в ломтиках бекона, с картофелем «Ратте»         

• Дорадо запеченая в конверте с овощами                     

 

 

 

 



Хлеб (без оплаты) 

Фруктовая тарелка 150 гр. 

вода б/г (без оплаты) 

Морс клюква 

Морс малина 

(морсы 0.5 л/персону) 

Чай / кофе (по факту,средняя цена 160 руб/персону) 

 


