
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 4 на выбор

КАПРЕЗЕ 100 г.	
рассольная моцарелла со спелыми томатами  
и соусом песто

ГИГАНТСКИЕ ОЛИВКИ 100 г.	
на листьях свежего салата

МЯСНОЕ АССОРТИ	
•	 Пепперони 30 г. 

классическая итальянская колбаса

•	 Вителло Тоннато  30 г.
•	 Брускетта с паштетом из кролика 30 г. 

с луковым конфитюром

•	 Карпаччо 40 г.  
тонкие кусочки говядины, заправленные оливковым маслом 
и бальзамическим уксусом, в сочетании руколы, пармезана, 
яичного желтка и сливочного крема с трюфельной пастой

РЫБНОЕ АССОРТИ 40 г.	
•	 Семга шеф-посола  

семга собственного посола по эксклюзивному  
рецепту со специями

•	 Рулетики из снежного краба  
с хрустящим огурцом

•	 Филе балтийской сельди 
филе маринованной сельди с картофелем стоун 
и соусом тар-тар

ОВОЩНОЕ АССОРТИ С ЗЕЛЕНЬЮ 40 г.	
•	 Огурцы свежие
•	 Паприка

•	 Томаты черри
•	 Редис

•	 Пекорино
•	 Горгонзола 

•	 Бри
•	 Грана Падано 

СЫРНОЕ АССОРТИ 30 г.	
с виноградом, медом с цедрой апельсина
и гриссини

•	 Баскский Чизкейк
•	 Красный Бархат
•	 Шоколадный торт с вишней
•	 Пропитанный Наполеон

ДЕСЕРТ 100 г. / порция
ТОРТ, УКРАШЕННЫЙ ФРУКТАМИ

ХЛЕБ 1 на выбор. 120 г. / порция
ЧИАБАТТА С КРЕМОМ ПЕСТО
ФОКАЧЧА С РОЗМАРИНОМ
ФОКАЧЧА С СЫРОМ ФЕТА

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ 	
сыром страчателла и томатами черри. Подается  
с миксом свежих салатов

САЛАТЫ 3 на выбор. 100 г. / порция
САЛАТ ГРЕЧЕСКИЙ 	
свежие овощи, оливки, лук конфи и нежный  
крем из сыра фета

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 	
хрустящие листья салата в авторском соусе 
с пармезаном, сладкими томатами, тонкими 
гренками и креветками

ТЕПЛЫЙ ДЕРЕВЕНСКИЙ САЛАТ 	
салат с нежным мясом кролика и индейки, жареным 
мини-картофелем, свежими овощами и листьями 
салата

СЕМГА ПОД ШУБОЙ 	
классический салат с нотками свежести

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
1 на выбор. 250 г. / порция

ТРЕСКА С ПЮРЕ ИЗ ПАСТЕРНАКА	
спинка трески с икорным соусом и рыбным 
бермонтье, подается с пюре из пастернака
ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ	
приготовленные в собственном соку. 
Подаются с домашними маринованными 
огурчиками и картофельным пюре 
БИФШТЕКС ИЗ РУБЛЕННОЙ  
МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ	
с карамелизированным луком, обжаренным мини 
картофелем и кенийской фасолью, соусом демиглас
и яйцом пашот
ЛАЗАНЬЯ ПО-БОЛОНСКИ	
традиционное сочетание домашнего теста  
для лазаньи, нежного молочного соуса бешамель  
и ароматного соуса из говядины, свинины и спелых 
томатов

Дополнительно вы можете заказать блюда  
из Фуршетного меню и Горячие закуски  
от шеф-повара (дополнение к меню).

ФРУКТОВОЕ АССОРТИ
СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ (по 100 г.)	

3700 р. / персона Banquet menu


