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Салат из свежих овощей 
под соусом Песто с чипсами из тортильи
Свежие помидоры, огурцы, болгарский перец, сыр 
"Фета", оливки, песто,чипсы из тортильи со специями

..................... 80 гр

Салат «Оливье» 
с цыпленком и перепелиными яйцами
Запеченое филе куры, отварные картофель, морковь, 
перепелиные яйца, соленые огурцы 
и консервированный горошек, соус майонез

.................................... 80 гр

Классический салат 
«Сельдь под шубой»
Филе сельди, отварные свекла, морковь, картофель, 
яйца, соус майонез

............................. 80 гр

Классический салат 
«Мимоза»
Горбуша консервированная, отварные картофель, 
морковь, яйца, соус майонез

............................. 80 гр
Рулетики из баклажан
Обжаренные баклажаны в виде рулетиков 
с начинкой из сыра фета, свежей кинзы и чеснока

....................... 35 гр
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Мясное трио с домашней 
бужениной, куриным рулетом 
и сырокопченой колбаской
Буженина по-домашнему, куриный рулет,колбаса 
твердого копчения. Подается с хреном

................ 80 гр

Студень по-домашнему
Сваренный из свинины и говядины с чесноком 
и печеными овощами. Подается с горчицей и хреном

................... 100 гр

Нежный лосось шеф-посола 
с апельсиновой цедрой
Тонкие ломтики лосося, маринованные с апельсиновой
и лимонной цедрой. Украшаются лимоном, оливками 
и укропом.

............ 35 гр

Микс брускетт (брускетта 
с печеным перцем и сыром дор блю 
и брускетта с печенными овощами)
Хрустящая брускетта с печеным подмаринованным 
перцем, сыром дор блю и бальзамическим кремом 
и брускетта с печеными баклажанами, перцами 
и помидорами, сырным кремом и свежей зеленью

................ 30 гр

Капрезе с бальзамическим 
кремом и соусом песто
Закуска из спелых томатов, сыра моцареллы, 
оливкового масла, соуса песто и бальзамического 
крема. Украшается листьями базилика

............... 50 гр

Корейка на гриле 
с грибным соусом
Отбивная корейка свинины на гриле 
со сливочно-грибным соусом

......................... 130/50 гр

Стейк из судака 
с соусом тартар
Обжаренное филе судака в хрустящей панировке 
с соусом тартар

........................... 130/50 гр

Багет и ржаной хлеб ........................ 80 гр

Картофель Айдахо
Картофель порезанный дольками с кожурой. 
Подается запеченным с рубленной зеленью и чесноком

............................ 150 гр

Рис с овощами
Отварной белый рис со сливочным маслом, 
болгарским перцем, стручковой фасолью и кукурузой

................................... 150 гр

Шашлычок из цыпленка 
с помидоркой черри и болгарским перцем
Филе цыпленка, помидорка черри, болгарский перец, 
томатный соус

................ 60/10 гр

Салат «Боярский»
Запеченная буженина, отварной картофель, 
маринованные опята и огурчики, болгарский перчик, 
красный лук и горчичная заправка с лимоном 
и растительным маслом

................................. 80 гр

Салат «Цезарь» с  филе цыпленка,
хрустящими хлебцами, фирменным 
соусом и сыром пармезан
Обжаренное филе цыпленка, листья салата айсберг, 
помидорки черри, сыр пармезан, хрустящие хлебцы 
и фирменный соус

..... 80 гр

Итого 1055 гр


